
vull posar, tot i que la pregunta me 
l’han feta moltes vegades. Hi ha qui 
proposa, per exemple, menjar tan 
sols el peix que està ben gestionat, 
però és que hi ha lluç que ho està bé 
i n’hi ha que no ho està! Per això, jo 
no sóc qui per dir-li a la gent què ha 
de fer o què no ha de fer. No es pot 
perdre de vista que en molts països 
en desenvolupament el peix prove-
eix el 50% de les proteïnes animals a 
la dieta. A aquesta gent no li pots dir 
d’un dia per l’altre que han de deixar 
de menjar peix perquè hi ha un pro-
blema de sobreexplotació. Les coses 
són més complexes que no sembla. 

—Les campanyes de conscienci-
ació són efectives? 

—La campanya aquella dels Pez-
queñines va ser molt efectiva. Molta 
gent va deixar de menjar peix il·legal 
i va prendre molta consciència del 
que significava. Podem dir que la so-
cietat té tendència a ser més consci-
ent del que significa la sobreexplota-
ció dels mars. 

—I si no volem renunciar a 
menjar peix, què fem? L’aqüicultu-
ra pot ser una alternativa?

—És un tema que s’ha plantejat 
moltes vegades. Al capdavall, durant 
la revolució neolítica, ara fa 10.000 
anys, la ramaderia i l’agricultura van 
substituir la cacera i la recol·lecció. 
De fet, va suposar fa 10.000 anys una 
de les grans revolucions humanes. El 
paral·lelisme amb la pesca és atrac-
tiu però no del tot correcte. L’aqüi-
cultura marina es basa sobretot en 
peixos carnívors com l’orada o el 
llobarro, llagostins que s’alimenten 
de pinso fet de peix pescat i filtra-
dors com ara musclos o ostres. En 
general, es tracta d’aqüicultura més 
adreçada a objectius econòmics, so-
bretot els llagostins, criats en països 
en desenvolupament, que no pas per 
assegurar l’alimentació a la població 
autòctona. L’aqüicultura d’aigua dol-
ça, més adreçada a peixos herbívors, 
sí que té aquesta funció, tant a l’Àsia 
com a l’Àfrica. 

En definitiva, pels estudis que 
tenim fins ara podem afirmar que 
l’aqüicultura pot ser un alleujament 
momentani, però si no canvien molt 
les coses difícilment podrà substituir 
la pesca en el subministrament d’ali-
ment, si més no en el context marí. •  
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P er les cintes transportadores 
de la llotja de Sant Carles de la 
Ràpita desfilen els fruits de la 
mar. A banda i banda, una sei-

xantena de persones, amb comanda-

ment a la mà, fiten allò que contenen 
les safates. Són els arrierros, les perso-
nes que tenen dret a adquirir el peix en 
aquesta llotja que des de l’any 2010 és 
la primera en facturació del tot el Prin-

Pescadors amb 
l’aigua al coll

Mentre el consum de peix augmenta, les captures 
mantenen una línia descendent. Al port de Tarragona, 

especialitzat en sardina i seitó, la minva de peix s’ha 
agreujat en els darrers anys. El seu és l’exemple de com 

els impactes humans descontrolats sobre el cicle natural 
tenen conseqüencies desastroses. Els mateixos 

pescadors, què neguen estar sobreexplotant la mar, 
ho expliquen a EL TEMPS. 

Fotografies de Pepe Girona

Uns operaris preparen les caixes de sardina a la llotja de Tarragona.
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cipat. Hi ha que són peixaters, però la 
majoria són distribuïdors que dissemi-
naran la compra per tota la península i 
més enllà. En unes pantalles, s’especifi-
ca la barca de procedència (perquè com 
després explica un d’aquests corredors, 
“hi ha qui intenta enganyar amb la qua-
litat del producte”), l’espècie, els euros 
que s’estan disposats a pagar, els quilos 
per caixa i qui n’és el comprador final. 
Ara passen uns polps roquers, ara una 
bacoreta de mida gegantina, ara una sa-
fata curulla de caragols, ara uns jovells 
diminuts. La desfilada es fa encara més 
exuberant quan arriben els vaixells d’ar-
rossegament, allà cap a les cinc de la 
vesprada. Abans, s’ha posat a la venda 
el peix capturat amb arts menors. Avui, 
s’hi han capturat 17,3 tones de peix no-
més a la Ràpita. L’any passat ací es van 
vendre 2.700 tones de quilos de peix per 
un valor de 13 milions d’euros. Avui, la 
venda suma 69.000 euros.

Els pescadors de la Confraria Ver-
ge del Carme, però, no estan contents. 
Aquest any l’administració els ha obli-
gat a canviar el període de veda i, di-
uen, n’han eixit perjudicats. Abans pa-
ralitzaven l’activitat els mesos de juliol 
i agost i ara ho han de fer el juny i el ju-
liol. “Els peixos són encara massa xico-
tets i els hauríem de deixar créixer més”, 
es lamenta Eusebi Rosales, president 
de la Confraria i pescador fill i nét de 
pescadors que té una barca d’arrosse-
gament amb la què avui ha dut a terra 
318 quilos de peix. “Nosaltres som els 
qui millor coneixem la mar −es reivin-
dica Rosales−. Ens haurien de consultar 
decisions tan importants com els perí-
odes de veda perquè nosaltres som els 
principals beneficiats o damnificats de 
fer d’una o d’una altra manera”. La flota 
de Sant Carles està formada per 86 bar-
ques, de les quals 45 són d’arrossega-
ment i 41 d’arts menors. En total, cada 
dia surten a la mar unes 270 persones. 
La xifra ha anat a la baixa en els darrers 
anys. L’any 2015 hi havia 107 embarca-
cions i 317 tripulants, segons els regis-
tres de la Confraria. Aquest és un ofi-
ci dur, forjat de salnitre i a cops d’ona. 
Només cal veure les cares dels qui des-
embarquen i carreguen caixes amunt i 
avall. “Aquesta no és una professió per 
a tot el món”, diu un home d’uns trenta 
anys que espera el seu torn entre l’ei-
xam de pescadors que poblen els exte-
riors de la llotja de la Ràpita. 

Un mar exhaurit
Noranta-dos quilòmetres més al nord, 
al port de Tarragona, ja fa unes quantes 
hores que el frenesí diari ha donat peu a 
una certa quietud. Ací salpen a la nit i és 
a primera hora del matí que els vaixells 
tornen a port. Ací no hi ha subhasta, ni 
arrierros, perquè la captura és venuda 
per endavant. Els vaixells arriben orde-
nadament al moll pesquer i descarre-
guen centenars de caixes plenes de gel i 
peix blau. D’ací, van a parar a una cade-
na de processament on es tornen a en-
caixar en recipients de suro blanc. Des-
prés s’apilen i es dipositen en una sala 
de refrigeració a l’espera de ser carregats 
en camions i furgonetes. Si l’engranatge 
funciona correctament, en poques ho-
res, estaran parats als taulells de les pei-
xateries de mitja Espanya i d’allí al plat. 

El de Tarragona va ser, durant molts 
anys, el port de referència per a la sar-
dina i el seitó (o aladroc, perquè la de-
nominació varia, segons la situació ge-
ogràfica) a la Mediterrània occidental. 

Tanmateix, de fa uns anys, els pescadors 
es miren amb inquietud la mar. Els qui 
s’hi dediquen diuen que les captures de 
peix blau han disminuït d’una manera 
alarmant i que aquest únicament és el 
senyal dels mals que pateix aquest eco-
sistema. Ja no es captura tant com abans 
i els exemplars que cauen a les xarxes 
dels pescadors no tenen la qualitat ni el 
sabor d’abans. Els falta greix, diuen els 
qui hi entenen. “A tot arreu es registren 
disminucions en les captures, però en 
cap lloc com ací”, assegura Miquel Brull, 
president de la Confraria de l’Ametlla de 
Mar.

El març passat, l’Associació del Peix 
Blau de Tarragona, que aixopluga tres 
confraries i 17 embarcacions, va posar 
xifres a aquesta catàstrofe: des de l’any 
2008, les captures de sardina han dismi-
nuït un 86%. Les dades encara són més 
esfereïdores si es comparen amb les re-
gistrades durant els últims anys del segle 
passat, quan es va marcar un rècord de 
captures. Així, per exemple, l’any 1999 es 
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van pescar 6,1 milions de quilos de sar-
dines; el 2008 van ser 1,7 milions, i l’any 
passat es va reduir a 250.000 quilos. Les 
8.000 caixes que arribaven a fer-se cada 
dia als anys 90 ja són història.

Encerclats pel neguit
Què està passant amb la sardina de 
Tarragona? Quines són les causes que 
provoquen aquesta davallada? Quan 
se’ls demana, els pescadors neguen amb 
rotunditat que existisca un problema de 
sobreexplotació, és a dir, que, parado-
xalment, ells mateixa siguen la causa del 
seu mal. “No, nosaltres no sobreexplo-
tem. De fet, nosaltres mateixos ens vam 
auto-imposar uns horaris d’eixida més 
restrictius i unes quotes de pesca per 
vaixell més reduïdes que les proposa-
des per Madrid”, afirma amb rotunditat 
Agustí Rillo, president de l’Associació de 
Peix Blau de Tarragona. Cada dia cada 
vaixell té autorització per agafar 3.500 
quilos de peix blau. La qüestió és con-
trovertida, també dins la mateixa pro-
fessió. Són molts els professionals de la 
mar que, tot i que amb la boca petita, 
entonen el mea culpa i alerten que els 
ritmes d’extracció actual són pa per avui 
i fam per demà. “Som nosaltres matei-
xos els qui ens estem cavant la nostra 
tomba”, explica un pescador del Grau 
de Castelló, àrea on estan reproduint els 
mateixos problemes que a Tarragona. 
Tècniques com l’arrossegament, asse-
gura, provoquen un dany irreparable al 
fons marí. 

Siga com siga, i a l’espera que l’admi-
nistració entome la proposta dels pes-
cadors d’elaborar un estudi científic per 
explicar què està passant realment, els 
qui cada dia salpen a la mar en l’àrea de 
Tarragona tenen les seues pròpies hipò-
tesis. La mala qualitat de l’aigua que bai-
xa per l’Ebre i els treballs de neteja del 
pantà de Flix podrien ser un dels factors 
que hi incideixen. Com també la hipò-
tesi del canvi climàtic i els seus efectes 
sobre la qualitat de l’aigua. Al capdavall, 
l’increment de la temperatura de l’aigua 
−un fet contrastat per molts estudis− 

Ja no es captura tant com abans i els 
exemplars que cauen a les xarxes no tenen 

la qualitat ni el sabor d’abans

2
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1. L’arribada del peix blau al port de Tarragona té lloc a primera 
hora del matí.  2. Miquel Brull, president de la Confraria de 
Pescadors de l’Ametlla de Mar, creu que la implantació d’una 
granja de tonyines ha afectat la captura de peix blau.  3. Agustí 
Rillo, president de l’Associació de Peix Blau de Tarragona, reclama 
a l’administració enllestir un estudi científic per esbrinar les 
causes de la disminució de la pesca al litoral tarragoní.



afecta el plàncton, que és el principal 
aliment de la sardina. 

Tanmateix, és la piscifactoria de to-
nyina roja de l’Ametlla de Mar la que 
està en el seu punt de mira. En aquesta 
localitat del Baix Ebre va entrar en funci-
onament l’any 2005 una granja geganti-
na d’aquesta espècie. La companyia Bal-
fegó disposa del 28% de la quota estatal 
de pesca de tonyina. El que fa és pescar 
en alta mar amb dos vaixells i després 
engrossir els exemplars a la seua granja. 
I això, asseguren els pescadors, està pro-
vocant la ruïna dels pescadors de peix 
blau. 

Tant és així, que les naus de la loca-
litat, un total de sis, s’han hagut de tras-
lladar a Tarragona per poder mantenir 
la seua activitat. “Teníem un dels millors 
caladors però fa quatre anys va comen-
çar a desaparèixer”, es lamenta Miquel 
Brull, president de la Confraria de Pes-
cadors de l’Ametlla. “Tenen 10 o 12 ba-
ses amb 2.000 tones de tonyina, a les 
quals llancen 100 tones de pinso, que 
atrauen altres tonyines, que mengen al-
tres peixos més xicotets −relata Brull−. 
Entre això i els excrements que gene-
ren han aconseguit carregar-se la cade-
na tròfica i el cicle natural dels peixos. 
Nosaltres en som els principals perjudi-
cats”. El 85% de les vendes dels Balfegó 
les fan a l’exterior, sobretot al Japó i els 
Estats Units. L’any passat van facturar 38 
milions d’euros. Amb 200 treballadors, 
s’ha convertit en un dels motors econò-
mics de la localitat però també ha portat 
la calamitat als pescadors xicotets. Fet i 

fet, el d’aquesta granja és l’exemple de 
com un impacte humà intensiu sobre 
l’ecosistema té conseqüències directes 
sobre el cicle de la natura. 

Una política pesquera pròpia
No obstant això, hauran de ser els es-

tudis científics els que determinen si la 
granja de tonyines és o no la responsa-
ble de les disminució del peix blau. De 
moment, a la Conselleria d’Agricultu-
ra, Ramaderia, Pesca i Alimentació diu 
que són conscients del problema. D’una 
banda, han traslladat al Ministeri la pe-
tició dels pescadors de realitzar un es-
tudi científic. D’una altra banda, han 
demanat un estudi a l’AZTI, un centre 
tecnològic expert en innovació marina i 
alimentació d’Euskadi, per reorientar la 
comercialització del peix blau. “Malgrat 
que, des de l’Estat, sempre s’ha focalit-
zat més en la pesca atlàntica i de gran 
altura, aquesta pesca a la costa catala-
na té potència i molta capacitat d’afron-
tar bé els reptes de futur de sostenibili-
tat i viabilitat econòmica”, assegura a EL 
TEMPS la consellera Meritxell Serret. El 
seu departament té previst implemen-
tar a mitjà termini una política pesque-
ra catalana consistent, principalment, 
a posar en marxa plans de cogestió per 
àrees. En l’elaboració d’aquests plans hi 
treballarà un comitè on participaran ad-
ministració, pescadors, científics i soci-
etat civil. La intenció és replicar a grans 
trets l’exemple de Roses, on l’entesa de 
tots ha permès recuperar la població de 
lluços. “La música ens sona bé i es nota 
voluntat fer les coses bé, però el proble-
ma serà quan Madrid hi haja de donar el 
vist-i-plau”, diu Agustí Rillo, que no s’es-
tà de cridar l’atenció sobre la competèn-
cia deslleial que suposa la importació de 
peix blau procedent d’altres països amb 
exigències tècniques i mediambientals 
més laxes. 

Més al sud, a la Ràpita, Eusebi Rosa-
les prefereix ser caut. “Si volen que tre-
ballem entre tots, serà positiu. Si es vol 
imposar l’opinió d’una part no avança-
rem gaire”, diu, amb certa reticència. I si 
resulta que els estudis científics diuen 
que el problema és la sobrepesca?, li de-
manem: “Sobrepesca? Als científics els 
va molt bé dir que la culpa és dels pes-
cadors, però hi ha moltíssims més fac-
tors que contribueixen a la disminució 
dels caladors”, sentencia. •  
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Radiogra�a de la pesca 
als Països Catalans

Font: Generalitat de Catalunya, Generalitat Valenciana,
Govern de les Illes Balears.

2015

*Inclou tot tipus de naus pesqueres 
**Dades del 2013

CATALUNYA

PAÍS VALENCIÀ

ILLES BALEARS

CAPTURES PESCADORS

2.715

tones
27.665

22.129

2.649**

3.392 691345

583**

NAUS*

837


