Paladejar
I'artesania

Malgrat la seva
hegemonia al centre

i al nord d’Europa,

la cervesa forma
també part de la
cultura mediterrania.
Ara neix Glops, fruit
d’una arriscada
iniciativa empresarial
que busca educar els
paladars catalans amb
el gust de la cervesa
cent per cent artesana.
Aigua, malta d’ordi,
[ldpols i llevats.
Segons el pare de la
criatura, el mestre
cerveser Alex Padré,

a una bona cervesa no
li cal res més.

a iniciaci6 de I'Alex Padré en el

mon de la cervesa no es pot com-

parar amb la de qualscvol altre jo-

ve. En ell, I'aficié a aquest mil-le-
nari beuratge ha desencadenat, inexo-
rablement, una manera de fer i, com a
conseqii¢ncia, la seva actual professié.
Per aix0 quan fa anys va visitar per pri-
mera vegada les tradicionals festes de
la cervesa a Alemanya, la seva ment
s’obri de bat a bat fins trobar aquella
esséncia tradicional a que els paladars
del centre d’Europa estan tan acostu-
mats i que aqui, sovint, desconeixem.

La seva flaire va captivar Padré, qui
també ensuma el negoci i es proposa
fermament que, un cop a casa, la seva
trajectdria professional perseguiria un
lnic objectiu: aconseguir arrelar a casa
nostra el concepte de cervesa artesanal.
Amb les idees clares, va estudiar en-
ginyeria agricola amb especialitzacié
en indistries alimentaries. Ara, amb
trenta-tres anys, ha reproduit fil per
randa el seu projecte de final de carre-
rai, de retruc, ha fet realitat el seu som-
ni. Padré ha aterrat en un poligon in-
dustrial del barri del Centre de I"Hospi-
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talet de Llobregat, la seva criatura por-
ta etiquetat el nom de Glops i I’empre-
sa, pionera dins del seu genere a I’estat
espanyol, ha estat batejada, amb 1’en-
cert que sovint contenen les paraules,
amb el nom de Llipols i Llevats.

El secret de I'esséncia. “Aigua,
malt d’ordi, lldpols i llevats. A una cer-
vesa no li cal res més”, aixi explica
Padr6 el tret diferencial del seu pro-
ducte. El most s’obté després d’haver
molt I’ordi i d’haver-lo barrejat amb
aigua a diferents temperatures, mitjan-

14 DE MARG DEL 2006 EL TEMPS 69



Economia | cervesa

“Aigua, malt d’ordi, lldpols i llevats. A una
cervesa no li cal res més”, aixi explica
Padrd el tret diferencial del seu producte

Amb una setmana de fermentacio i tres més de maduracio, la cervesa artesanal esta llesta per
passar a I'ampolla, on acabara el procés de fermetaclé.

cant un conjunt de calderes comunica-
des entre elles. Posteriorment, el liquid
bull amb la flor dels llipols. Aquest
procés d’elaboracié pot trigar unes deu
hores i, posteriorment, cal sumar-hi
una setmana més de fermentaci6 i unes
altres tres per a la maduracié. Com que
no és filtrada, la cervesa continuara el
seu procés de fermentacié dins de
I’ampolla.

Com apunta Padrd, “hi ha molta dife-
réncia amb el gust de la cervesa d’aqui,
perqué les convencionals han estat
concebudes com a refrescos”. A primer
cop d’ull pot semblar que la fé6rmula no
és cap misteri, almenys per la seva sim-
plicitat. I, inevitablement, la segiient
qiiestid passa per esbrinar que diferen-
cia una cervesa artesanal de la cervesa
industrial que consumim habitualment.
“Les grans firmes busquen més la ren-
dibilitat economica que no pas el plaer
del consumidor; hi mana més el comp-
table que no pas el cerveser.”

Des que es va posar en marxa, Llg-
pols i Llevats ha comercialitzat tres ti-
pus diferents de cervesa: “la negra, que
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té un toc a regaléssia i a cafe; la torra-
da amb malt tipus Munic; i la fumada,
fabricada amb malt fumat, un sabor ra-
dicalment diferent al que coneixiem
aqui”’, enumera el mestre cerveser. La
cervesa Glops té 3,9 graus d’alcohol i,
gracies a la seva elaboracid artesanal,
conserva inalterades les propietats
de la vitamina B. Tot i que la capacitat
de produccié anual de la planta d’ela-
boraci6 és de 30.000 litres de cervesa,
aquest jove empresari espera Sortir-
se’n durant aquest primer exercici amb
uns 20.000 litres:

Arrelar la cultura. Alex Padr6 i la
seva parella sentimental, els dos socis
majoritaris de Lldpols i Llevats, i I’a-
mic amb qui un dia va viatjar a 1’Ale-
manya cervesera i que manté una peti-
ta participacié de I’empresa, han inver-
tit inicialment 70.000 euros per tal
d’engegar aquesta aventura. La quanti-
tat s’ha destinat, principalment, a I’ad-
quisicié de la maquinaria necessaria,
procedent d’Austria, i al lloguer del
local de 150 metres quadrats de 1’Hos-

pitalet de Llobregat. Durant el prime
any, esperen facturar uns 180.000 eu
ros. Si s’acompleixen les previsions
la cultura artesanal de la cervesa se
dueix els paladars catalans més sibari
tes, Padré espera poder ampliar negoc
en un termini de cinc anys i superar I
fita dels dos milions d’euros de factu
raci6. “Tot i que aquesta és la nostr.
idea, primer hem de veure com funcio
na aqui, a petita escala i esbrinar si h
ha cultura cervesera suficient per tira
endavant 1’ampliacié del projecte”
aventura Padr6. De moment, sembl:
que la cosa té continuitat. La majori:
de les vendes es realitzen a particular:
que visiten la fabrica alertats pel boca
orella o pel resso mediatic d’aquest.
iniciativa tan singular. Molts agraeixer
als pares de Lldpols i Llevats que hagir
fet tot el possible per portar 1’essénci:
de la cervesa més artesana al palada
catala. Alguns bars i restaurants de
Barcelona i I’Hospitalet de Llobrega
ja han sucumbit als encants de la Glop:
i, fins i tot, sembla que algun hote
podria interessar-s’hi i desmarcar-s¢
davant la seva clientela amb aquest toc
de distincid.

Exquisideses de la Cataluny:
Nord. Tot i la predominanga inques
tionable de la cultura del vi a tota 1:
conca mediterrania, arqueodlegs i cien
tifics han descobert que durant I’eda
de bronze la cervesa va ésser la begud:
més estesa entre els poblats de la Cata
lunya Nord, que la dedicaven a Silva
nus, la divinitat de la collita. Malgrat 1:
llei natural que ha-fet que sigui el vie
que transcendeixi fins als nostres dies
alguns dels successors d’aquesta cultu
ra s’hi han aferrat. Es el cas de Grégo:
Engler, que el 1999 recupera la trajec
toria de la seva familia —gairebé dos se
gles de tradici6 cervesera artesanal-
per crear la seva propia fabrica. Sota e
nom Cap d’Ona, la Cerveseria Artesa
nal Des Alberes (a Argelers, vint quilo
metres sota Perpinya) ens ofereix tam
bé un assortiment de mitja dotzena de
cerveses diferents, entre els 2,5iels 6 ¢
graus. Després de set anys de trajectd
ria empresarial, Cap d’Ona ha aconse
guit retornar la cervesa artesana amt
sabor mediterrani a la cultura de It
Catalunya Nord.
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