El fosfat bicalcic en additius,

una “possibilitat remota”

Els fabricants d’additius per a la industria
alimentaria afirmen que compren tot el fosfat
bicalcic a I'estranger i en cap cas no fan servir
el producte fabricat per Erkimia.

| fosfat bicdlcic fabricat per la
planta d’Ercros a Flix (Erkimia)
per a alimentacié animal no s’uti-
litza com a additiu en la inddstria
alimentaria, segons el president de
I’ AFCA (Associacié de Fabricants i Co-
mercialitzadors d’Additius i Comple-
ments Alimentaris), Robert Xalabarder.
Segons ha afirmat Xalabarder a EL
TEMPS, a l’estat espanyol, “totes les
empreses d’alimentacié que fan servir
fosfat bicalcic com a additiu el compren
a empreses estrangeres”. Per tant, el
producte d’Erkimia no ha passat a la ca-
dena alimentaria a través dels additius
0, almenys, I’AFCA “no en té constan-
cia”. Xalabarder considera “una possi-
bilitat remota” que “algun espavilat ha-
gi comprat a Erkimia” el fosfat bicalcic.
Xalabarder explica que, com a addi-
tin, el fosfat bicalcic (conegut sota la
referéncia d’E-341) és insoluble, la
qual cosa el fa inservible per a la majo-
ria de productes alimentaris. De fet,
s’utilitza com a impulsor, és a dir, per
evitar grumolls.

Segons Xalabarder, tots els additius, i
també el fosfat bicalcic, s6n estricta-
ment controlats per la JEFCA (Joint
FAO/WHO Expert Committee on Food
Additives), una agéncia independent
d’experts que és “la ma dreta de la FAO
i I’'OMS en mat¢ria d’additius per aI’a-
limentacié”. En cap analisi de la JEF-
CA, segons Xalabarder, es relaciona
I’E-341 amb la radioactivitat.

El president de I’AFCA assegura
que, arran de la informacié apareguda
a EL TEMPS sobre el fosfat bicalcic,
ha consultat amb les principals empre-
ses productores d’aquest additiu, totes
elles estrangeres, per consultar quin
metode de produccié segueixen. De
moment, Xalabarder ha rebut la res-
posta d’una de les principals empre-
ses, Budenheim, que 1’informa que no
utilitzen roques de fosfats per produir
I’esmentat additiu. Xalabarder espera
la resposta de la resta de firmes que
treballen amb empreses d’alimentacié
espanyoles i confia que els metodes
que fan servir —“que sempre tenen
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condicions de purificacié molt estric-
tes”— siguin tots igualment tranquil-lit-
zadors.

El president de I’ AFCA considera que
“ara que tenim la tragabilitat de radio-
ntclids en el fosfat bicalcic, els respon-
sables miren si aix0 passa alalletoala
carn dels animals, que sén alimentats
amb aquest pinso i es descarten traces
de radioactivitat”.

El catedratic de nutricié de la Univer-
sitat de Barcelona Abel Mariné també
vol llangar un missatge de tranquil-litat
als consumidors sobre els additius, ja
que “és clar que els que s’utilitzen aqui
no es compren aqui”’, en referéncia a
Erkimia, i que “els additius que es fan
servir per a alimentacié estan molt i
molt controlats”.

Sobre els pinsos, Abel Mariné explica
que “fins 1’escandol dels prions [el cas
de les vaques boges] es podia ser més
lax amb 1’alimentacié dels animals,
perd ara els pinsos passen molts con-
trols”.

Mariné, per tant, considera “molt es-
trany” que els radionucleids s’incor-
porin a la cadena alimentaria a través
dels pinsos, perd defensa que “la prova
del 9, la definitiva, és fer analisis per
demostrar que els aliments estan lliures
de radioactivitat”.
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