Qué es cou als forns de pa?

Agents de la Guardia Civil i del Departament de Sanitat de Lleida
han escorcollat setze forns de pa per detectar I'is de bromat
potasic en la produccié. Aquest producte quimic prohibit
accelera el temps de coccié i déna un aspecte millor al pa,

perd la ingeréncia continuada del producte pot provocar cancer.

El pa és la base alimentaria de la dieta
mediterrania. Es considera un producte
de primera necessitat que, en principi,
s’ha de fer només amb aigua, farina, sal
i llevat. Perd sempre hi ha qui es passa
de llest. Agents del Servei de Protecci6
de la Natura (Seprona) de la comandan-
cia de la Guardia Civil de Lleida i ins-
pectors del Departament de Sanitat de
la Generalitat investiguen les fleques de
la demarcacié6 de Lleida per detectar
quines utilitzen de manera fraudulenta
un producte quimic anomenat bromat
potasic. Es tracta d’un agent prohibit
des del 1982 la ingestié continuada del
qual pot provocar cancer. El primer cap
de setmana de juliol es va practicar un
ampli dispositiu per eradicar aquesta
practica i es van escorcollar fins a setze
forns de pa per sopresa. En dos d’a-
quests establiments, un d’ Almacelles
(Segria) i un d’ Artesa de Segre (Nogue-
ra), es va detectar la preséncia d’aquest
producte que serveix perque el pa tingui
un aspecte millor. Sis equips d’agents
van prendre mostres de 1a massa de pa
que es treballava en aquestes fleques,
seleccionades de manera aleatoria als
municipis de I’ Albi, Alcarras, Almace-

lles, les Borges Blanques, Lleida i Arte-
sa de Segre.

En aquests moments les mostres s’es-
tan analitzant en el laboratori central de
la Policia Judicial de 1a Guardia Civil a
Madrid, perd com que també es van uti-
litzar reactius instantanis, ja se sap del
cert que almenys a dues d’aquestes fle-
ques s’ha utilitzat bromat potasic en 1’e-
laboraci6 del pa. Aquest producte, un
polsim blanc cristal-1f d’un aspecte si-
milar a la sal i que s’utilitza com a agent
oxidant i com a reactiu en laboratoris,
se sol mesclar amb la massa de farina
en el moment d’afegir el llevat perque
la textura del pa sigui més esponjosa i
es cogui en la meitat de temps. Perd no
és inocu. Una intoxicacié aguda per
contacte pot causar irritaci i cremades
ala pell, els ulls, la gola, el nas i els pul-
mons. Un contacte perllongat o la seva
ingesti6 en grans quantitats o continua-
dament d’aliments que en continguin
pot causar cancer de rony6, entre mol-
tes altres afeccions, com poden ser les
lesions pulmonars o problemes de ferti-
litat.

El director del Departament de Sanitat
a Lleida, Sebastia Barranco, vol evitar

que es crei I’alarma entre la poblaci6.
“Es sobretot un problema de salut labo-
ral i econdmic, més que de perill per al
consumidor”, adverteix. Barranco sub-
ratlla que el risc principal per 1’ts del
bromat potasic (de venda legal, ja que
s’utilitza també per estabilitzar pintu-
res) el corren els treballadors dels forns,
que s6n els que hi estan en contacte di-
recte continuadament. De totes mane-
res, el president del Gremi de Forners
de les comarques de Lleida, Antoni
Mas, va assegurar per calmar una mica
I’alerta social que els forners que em-
pren aquest producte sén una minoria.
“Com més inspeccions es facin, millor,
perqué sempre €s una garantia per als
consumidors.” Perd les investigacions
continuen perque tot sembla indicar
que aquest ds fraudulent d’un producte
quimic no autoritzat és una practica ge-
neralitzada arreu de 1’estat. Els nime-
ros canten. El bromat potasic es fabrica
a Badalonai es ven per uns 20 euros el
quilo. Amb vuit grams n’hi ha prou per
‘maquillar’ cent quilos de farina de bai-
xa qualitat, obtenir un pa aparentment
més bo i reduir a la meitat el temps de
cocci6. Si a aixd s’afegeixen pocs es-
criipols, I’equacié déna com a resultat
un frau que afecta la salut del consu-
midor, que ingereix sense saber-ho un
agent cancerigen.

Davant de la polémica, el president
del Gremi de Forners de Lleida, Antoni
Mas, continua negant que s’utilitzi de
manera generalitzada aquest additiu
i adverteix que la majoria de forners ni
tan sols el coneixen. A més, demana
cautela i recorda que encara no es tenen
els resultats definitius de les analisis de
la investigaci6. “Només se n’ha trobat a
dos establiments i, segurament, els for-
ners que el tenien havien estat enga-
nyats per les persones que els subminis-
tren.” Aix{ mateix, ha agrait a Sanitat
que es facin inspeccions perque *“és tota
una garantia per als consumidors”.

La polémica, en tot cas, no ha afectat
fins ara les vendes i les fleques de Llei-
da, Administracié i Gremi de Forners
coincideixen a llangar un missatge tran-
quil‘litzador mentre continua la investi-
gacio.
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