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Existeix la cuina catalana? 
ex iste ix Catalunya? 

Allò que la major part dels catalans - i , 
io cal dir-ho, els que només ens sentim 

("catalans- considerem cuina catalana, 
ara té una projecció universal. Així, el 
famós suplement de dotze pàgines de 
The New York Times, amb portada in-
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primer cuiner del món -malgrat que 
"aquesta primacia és difícilment consta-
Jable, ja que la cuina no és un esport-. 
•Però els directament interessats en 
"aquest joc -els francesos que veuen, 
impotents i astorats, que la seva prima-
cia fins ara incontestable, és discutida 
periodísticament- també s'apunten al 
carro de la victòria, i el segon número 
del nou suplement de Le Monde conce-
deix tots els llorers al cuiner català. 

Però, abans d'ell, Santi Santamaría, 
d'El Racó de Can Fabes, ja havia ob-
tingut el llorejat universal amb les tres 
estrelles Michelin -mantigudes, al cap 
dels anys sense defallença- i és nome-
nat president de l'organització interna-
cional de Relais & Chàteaux. 

Carme Ruscalleda, del restaurant Sant 
Pau, de Sant Pol de Mar (Maresme), és 
consagrada com a primera dama de la 
cuina d'Europa..., i del Japó, que és 
l'altre referent mundial de la gastrono-
mia. I així, mentre els restaurants japo-
nesos a Barcelona creixen com bolets, 
des del país oriental demanen a la cui-
nera que s'instal·li allà. I ho farà, man-
tenint la identitat de la seva oferta: cui-
na catalana, productes catalans, i sense 
concessions. Per sort, hi ha qui se sent 
irrenunciablement català. 

A Madrid -que també és el món-, hi 
han desembarcat Santi Santamaría i 
Ferran Adrià. I el restaurant més famós 
que exhibeixen, amb dues estrelles Mi-
chelin, és del català Sergi Arola, deixe-
ble de Ferran Adrià. 

Però, a més, altres cuiners i cuineres 
podrien perfectament prendre el relleu 
d'aquests genis: per exemple, Joan Ro-
ca, d'El Celler de Can Roca, de Girona, 
i molts d'altres d'escampats arreu del 
país. 

D'aquesta manera, ens trobem que, 
actualment, la projecció internacional 

"Actualment, 
la projecció 
internacional més 
significativa de 
Catalunya no té lloc ni 
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músics o cantants 
d'òpera -que en té de 
bons-, ni a través dels 
seus artistes -ben 
reconeguts-, ni dels 
esportistes ni, 
per desgràcia, a través 
dels seus escriptors: 
són els cuiners, per bé 
o per mal, els nostres 
ambaixadors" 

més significativa de Catalunya no té 
lloc ni a través dels seus músics o can-
tants d'òpera -que en té de bons-, ni a 
través dels seus artistes -ben recone-
guts-, ni dels esportistes -Pau Gasol, 
als Estats Units, es va fotografiar amb 
la bandera espanyola- ni, per desgrà-
cia, a través dels seus escriptors -tra-
duïts més que mai, però no pas amb 
gaires lectors-: són els cuiners, per bé o 
per mal, els nostres ambaixadors. 

Ara bé: el problema és polític. Per 
més cuiners famosos que tinguem, 
Catalunya continua sense tenir projec-
ció internacional. Per un fet ben simple: 
el nostre país -només amb el Principat, 
o complet- no és al mapa. I no hi és de 
la forma més literal i cruel possible: ja 
no es tracta que el gran públic -n i quan 
va a Lloret de Mar de vacances o arriba 
en pastera- no hagi sentit mai a parlar 
de Catalunya i que, per tant, no identi-
fiqui aquests cuiners amb un país; sinó 
que no n'han sentit a parlar, en general, 
ni saben res de la seva llengua ni de la 
seva cultura, ni del fet que és una nació. 
Els meus alumnes d'Erasmus a la Uni-
versitat Autònoma en són un bon exem-
ple: no ho sabien al seu país d'origen, i 
ho descobreixen en arribar aquí, per-

què, malgrat totes les pressions, jo con-
tinuo fent les classes en català. 

És a dir, quan els nord-americans en-
lairen Ferran Adrià al cim de la gastro-
nomia mundial, ho fan com a cuiner 
"espanyol" i, naturalment, pensen que 
potser així perjudiquen una mica 
França -situada, mil·limètricament, en 
l'"eix del mal", per no haver donat su-
port a la política nord-americana de 
guerra a l'Iraq-. I quan els japonesos 
han vingut a demanar a Carme Rusca-
lleda que, per favor, s'instal·lés al seu 
país, li digueren que cercaven un res-
taurant espanyol. Afortunadament, ella 
ja es va cuidar, i amb tota dignitat, de 
dir-los que si era així, se'n busquessin 
un altre. 

Tornem-hi a insistir; malgrat tot el 
que ens ha fet creure al llarg d'aquests 
anys el cofoisme de Convergència i 
Unió, no han aconseguit projectar el 
nostre país, ens han enganyat -s 'ha 
projectat el mateix Pujol, si de cas. 

Com dèiem, això és una qüestió de 
mapa. Perquè la cuina catalana pugui 
ser reconeguda com a tal, i no passar 
per espanyola (és a dir, per castellana, 
que, altrament, és una imatge de cuina 
ben galdosa, a base de tortillas, toros, 
caspa i algunes tapes), cal, en primer 
lloc, ser independents o si més no llui-
tar per aconseguir la independència: 
això sí que ens fa i ens faria visibles 
(els bascos, malgrat tot, o gràcies a 
això, ho han aconseguit: Miami, Nova 
York o San Francisco, per exemple, es-
tan plens de restaurants bascos, identi-
ficats com a tals, no com a espanyols). 
País armat (en el sentit de possessió 
d'estat), país respectat. 

Hi hauria potser una altra solució, però 
que em temo que, veient com són els es-
panyols, potser és més utòpica. Aquesta 
passaria per un encaix confederal, és a 
dir, que l'estat espanyol fos oficialment 
plurinacional (i no "plural", com ja re-
coneix el PP i els transfranquistes del 
PSOE). És a dir, una solució ja experi-
mentada a Suïssa, a Bèlgica, a Gran 
Bretanya o al Canadà. Estan preparats, 
els espanyols, per assumir-ho? 


