Tot sembla indicar que el coneixement del vi va ser introduit al nostre

territori en el segle VIII aC pels fenicis establerts a la costa andalusa

1 nord-africana.

El vi en Pantiguitat:
la introduccio
a la peninsula Iberica

ot i que el consum huma del fruit

de la vinya silvestre segurament

era habitual a la penfnsula Ibérica

des de molt abans, tot indica que el
coneixement del vi hi va ser introduit en
el segle VIII aC pels fenicis establerts a
la costa andalusa i nord-africana. Durant
més d’un segle la produccid i comercia-
litzacié d’aquesta beguda —testimoniada
sobretot pels envasos ceramics de trans-
port, coneguts amb el nom d’amfores—
segurament era un monopoli fenici, perd
en la primera meitat del segle VI aC ja hi
ha clares evidéncies d’una produccié in-
digena a I’Alt de Benimaquia (Dénia) i
indicis més vagues a la zona del curs in-
ferior de I’Ebre.

Durant el perfode iberic la produccid
de vi és ben testimoniada al Pafs Valen-
cia (per exemple al poblat de los Villares
—I’antiga Kelin—, a Caudete de las Fuen-
tes), mentre que a Catalunya les analisis
de residus conservats en amfores ib&ri-
ques indiquen que quasi sempre havien
contingut cervesa. A tota ’area iberica,
perd, s’adquiria vi d’importacid, sens
dubte un producte de prestigi i preu ele-
vat, destinat sobretot al consum de les
elits. En sén testimoni les amfores en

que arribava, que indiquen un comerg
molt actiu amb el mén pinic, particular-
ment amb Ebusus (Eivissa) i, en menor
intensitat, amb les ciutats gregues, so-
bretot Massalia (Marsella). Amb la con-
questa romana, a principi del segle IT aC,
s’imposen les importacions de vi italic.

El vi en época romana. La viticultu-
ra i el consum del vi assoleixen una fun-
cié i un valor nous en la societat de la
Hispania romana. El vi era un dels pro-
ductes basics de la dieta romana i acom-
panyava moltes celebracions de la vida
publica i privada, perd, tal com succeeix
avui dia, la seva consideracié economica
i social era molt diferent segons les si-
tuacions. Beure un vi de qualitat, envellit
durant anys, procedent d’una regié llu-
nyana o elaborat a partir d’una collita
propia, indicava la riquesa i I’estatus so-
cial del comprador. El seu consum, exhi-
bit per I’aristocracia com a simbol de po-
der, es difonia com a resultat de les mo-
des que imposaven alguns personatges
excentrics (arbitres de 1’elegancia i els
bons costums) o I’emperador; aquesta
exhibicié es realitzava en ptblic i en
ocasions especials, com els banquets.



Al costat d’aquest mén de productes de
luxe, se situaven els vins comuns, que
les classes modestes consumien o com-
praven, juntament amb alguns plats cui-
nats, a les tavernes de Roma. A més de
beguda, el vi també servia com a mede-
cina i era un ingredient culinari i de pas-
tisseria fonamental; d’Hispania, per
exemple, provenien la sapa i el defru-
tum, vins cuits utilitzats com a dolg o per
conservar fruites i olives. El vi, final-
ment, era un indicador de cultura: beure
vi, en lloc de cervesa, distingia el roma
del barbar, i en ocasions també 1’habitant
de la ciutat enfront del camperol.

Aquesta diversitat de situacions afavo-
ria la creaci6 de vins de qualitats i preus
diversos. La demanda feia de la viticul-
tura una activitat molt rendible, perd
també obligava a realitzar grans inver-
sions per organitzar racionalment els
processos de treball, la ma d’obra (espe-
cialitzada en certes tasques i treballant
en equip) i les infraestructures. Els li-
bres d’agricultura romans, dirigits als
grans propietaris, aconsellaven com ex-
plotar una propietat rural i sobre els pro-
cediments per elaborar diverses qualitats
de vi.

Els escriptors llatins recomanaven dis-
posar de les instal-lacions i la capacitat
d’emmagatzematge suficients per pro-
duir la major quantitat de vi possible i
vendre’l esperant els moments de major
demanda. Els cellers incloien premses
(les més comunes eren les de biga amb
cabrestant o cargol) i diposits de fermen-
tacié. Una vegada fermentat el vi, s’en-
vellia en magatzems on hi havia agrupa-
des tenalles de gran capacitat —els ano-
menats dolia—.

Vi, viticultura i propietaris romans
als Paisos Catalans. Amb I’inici de
la conquesta romana d’Hispania (218
aC) s’obre un perfode d’importants can-
vis economics i socials al litoral de la
peninsula Ibeérica. Un d'aquests canvis
es dona a I’agricultura tradicional, que
es basava sobretot en el cultiu de cereals
i en el treball de petites unitats: la fami-
lia camperola. Durant el segle I aC algu-
nes comarques de Catalunya i el Pais Va-
lencia comengaren a produir vi per abas-
tir la demanda creixent d'una poblacié
urbana més nombrosa i que adoptava de
mica en mica formes de vida romanes.
El moment de desenvolupament princi-



Relleu de la basilica de Santa
Maria del Mar, de Barcelona,
que representa dos bastaixos
de barra transportant una
bota. A la dreta, una amfora
romana, jaciment submari.

pal de la viticultura a la peninsula Iberi-
ca correspon al final del segle I aC i pri-
meres decades del segle I dC, coincidint
amb dues situacions. D’una banda, la
pacificacié i reorganitzacié general de
I’imperi roma endegada per August, que
facilita els intercanvis i eleva el nivell
general de vida (cal recordar que el con-
sum de vi s’incrementa sempre en situa-
cions de benestar, especialment a les ciu-
tats); i, de I’altra, el desenvolupament
economic i social de les terres d’Hispa-
nia, que exporten els seus productes
agricoles, minerals i artesans a gran es-
cala. En aquest moment, el litoral del
Pais Valencia i Catalunya va ser ocupat
per centenars d’explotacions agricoles
dotades de residencies luxoses i ins-
tal-lacions productives molt complexes.
Aquestes explotacions produien tota me-
na de productes per als mercats urbans
d’arreu de la Mediterrania i, en especial,
vi.

La qualitat del vi d’Hispania era molt
diversa. Entre la fi del segle I i el co-
mencament del II dC escriptors llatins
relacionats o pertanyents a la classe diri-
gent romana, com Plini el Vell, Marcial i
Silius Italic, comparaven els vins de Tar-
raco (Tarragona), Lauro (al Valles) i les
Illes Balears amb els millors vins ita-
lians. Contrariament, el mateix Marcial
qualificava el vi de la Laietania (regio
que ocupava bona part del litoral de Bar-
celona) de vinassa (faex leetana). El vi
de Sagunt també apareix com una begu-
da de poc preu.

A partir de mitjan segle I aC i durant
bona part del segle I dC, els vins de la
Hispania romana s’exportaven a la pe-
ninsula Italica, en especial a la capital,
Roma, perd també a petites ciutats de
provincies, on residia una classe benes-
tant que apreciava i podia adquirir els
productes importats, com Pompeia.
També es van exportar en quantitats
apreciables a tot Europa continental
(Gallia, Britania, Germania) i al nord
d’Africa.

L’exportacié de vi minva en el decurs
del segle I dC. Alguns estudiosos han
destacat la influéncia de suposades me-
sures proteccionistes del vi d’Italia pro-
mogudes per alguns emperadors. Pero el
factor principal és la creixent competen-
cia de provincies geograficament més
properes als mercats principals. Aquest
fet s’aprecia al gran mercat de la capital,
on el vi produit al sud de la Gal‘lia, jun-
tament amb els vins italics 1 orientals,
desplacen els productes hispans des de la
fi del segle I dC. Aquest fet no va signi-
ficar, per0, el final de la produccid, siné
un reajustament per cobrir una demanda
local i regional que es perllonga fins al
final del mén roma. Possiblement, com
mostren els escriptors ja esmentats, el vi
d’Hispania encara era conegut, i certes
qualitats de preu elevat eren consumides
per la classe dirigent.
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