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Exclusivitat d'origen

L'Associaci6 de Pastissers i Forners de Balears ha iniciat els trAmits necessaris perque la famosa
ensaimada mallorquina tengui el segell d'Indicacié Geografica d'Origen, una normativa propia
de la Comunitat Europea que impossibilitara les imitacions fetes fora de Mallorca.

Is forners i pastissers de

els trAmits perque les ensaima-
| des mallorquines només es pu-

guin fer a Mallorca. Sota el se-
gell d'Indicaci6é Geografica

| d'Origen, una normativa de la

Comunitat Europea, pretenen
millorar la qualitat del produc-
te autdcton de Mallorca i evi-
tar que es continui elaborant a
Madrid, el Principat o el Pafs
Valencia i comercialitzant-se
emprant la denominaci6 d“‘En-
saimada de Mallorca”.

El Govern Balear, per mitja
de la Conselleria d'Agricultu-
ra, déna el vist-i-plau a la ini-
ciativa presa pels forners i pas-
tissers i es mostra predisposat
a la preservacié dels productes
locals. Pere Joan Morey, Con-
seller d'Agricultura, assegura
que 'objectiu durant els da-
rrers anys de I'administraci6
autonomica ha estat la millora
de la'qualitat dels productes
illencs i la uniformitat sota un
segell de qualitat. Aix{, l'ensai-
mada es veurd regulada per un
reglament que confeccionaran
els productors i supervisara el
Govern. “Des de 1a Comunitat
Europea -explica Pere Joan
Morey- intenten evitar que es
facin salsitxes de Frankfurt a
Italia o ensaimades de Mallor-
ca a Madrid”.

Del que es tracta, realment,
és devitar una practica conti-
nuada d'usurpacid del nom de
Mallorca com a reclam comer-
cial. Molts llocs fora de Ma-
llorca han vist apartixer els
darrers anys forns i ensaima-
des “de Mallorca”, el paregut
de les quals amb les vertaderes
ensaimades mallorquines €és
pura casualitat.

Els pastissers consultats han
mostrat la seva satisfaccié pel
que qualifiquen com “una

L'ensaimada és el primer producte mallarqui que s'acull a la nova normativa de la CE.

oportunitat Gnica per elevar el
nivell de qualitat del nostre
producte”, tal i com ha expli-
cat Sebastia Ballester, propie-
tari d'un forn de s'Arenal que
produeix anualment entre qua-
ranta i cinquanta mil ensaima-
des.

Josep Magraner, gerent de
I'Associacié de Forners i Pas-
tissers de Balears, assegura
que fins ara hi havia hagut al-
tres iniciatives pero cap delles
no havia tengut tantes possibi-
litats de dur-se endavant com
aquesta. “Fa temps pensarem
que podriem tenir la Denomi-
naci6 d'Origen, perd aixd es va
demostrar que era impossible,
ja que ens demanaven que tots
els productes, la farina, el
saim... fossin originaris de
Mallorca. Ara és l'oportunitat,
ja que dnicament pretenem
elevar la qualitat i evitar que
les ensaimades que no es pro-
dueixin a Mallorca diguin que
s6n mallorquines”.

Segons la saviesa popular

mallorquina, I'ensaimada, tot i
que no esta feta amb un cent
per cent de productes de la te-
rra, té el seu secret en l'aigua i
el clima de Mallorca. Segons
aquesta estesa teoria, per molt
que es vulgui imitar a fora de
Mallorca, el resultat serd nega-
tiu. En aquest sentit, conten els
admiradors veterans de l'ensai-
mada que qualque vegada
s'han portat tots els ingredients
a la Peninsula i s'ha el-laborat
exactament igual que a Ma-
llorca. El resultat ha estat I'es-
perat: no era una ensaimada
mallorquina, sin6 un succeda-
ni.

Sigui pel motiu que sigui, el
fet és que l'ensaimada mallor-
quina amaga algun secret, que
ningd no coneix, que fa im-
possible la seva elaboracid fo-
ra de l'illa.

A Balears actualment hi ha el
vi de Binissalem i el formatge
de Maé que tenen Denomina-
¢i6 d'Origen i estan regulats
per 1'Instituto Nacional de De-
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nominaciones de Origen. La
Conselleria de Agricultura, per
la seva part, ha donat el segell
de Qualitat Controlada al meld
d'erigd, a la sobrassada de porc
negre, els ous frescos, els for-
matges mallorquins, l'oli d'oli-
va de la Serra de Tramuntana,
el pollastre fresc, 'ametlla i la
vedella de les Illes, intentant
d'aquesta manera protegir amb
un segell de qualitat propia els
productes de la tetra. La deno-
minacié que pretén tenir l'en-
saimada és totalment nova i
sorgeix d'una normativa de la
Comunitat Europea a la qual
encara no s'hi ha acollit cap al-
tre producte de les Balears. La

guerra per a la defensa de l'en- |

saimada mallorquina no ha fet
més que comengar. Qui sap si
d'aqui a poc temps aquell fa-
més forn de Madrid que anun-
cia “café con leche, churros,
chocolate y ensaimadas ma-
llorquinas™ haura de canviar
una part del seu rétol.
Bartomeu Amengual



