GAS RONOM A

ELS NEGRES MES ESTIMATS

Bordeus, el jardi del vi

Amb aquests pagines inicien una seccié de gastronomia, en la qual EL
TEMPS comptara amb les firmes de més prestigi en aquest ambit. Joan

C. Martin, amb un article sobre els vins de Bordeus, la inicia.

Joan C. Martin

gantiga Burdigala dels celtes, ja
infliiits per Roma, és citat com a
llogaret vinicola —encara que quasi
silvestre— per Juli César, en el seu
gran reportatge periodistic La guerra
de les Gal-lies. Situat en un indret pri-
vilegiat al litoral atlantic, sota les lan-
des, i enclavat en una ria magnifica
que forma el Garona a la seua arriba-
da al mar —el quart de lluna—, Bor-
deus havia de ser més que una ciutat
qualsevol.

Capital d’Aquitania i part fona-
mental de la nacié occitana, va ser
capital d’un regne independent de
Franca fins ben entrat el segle XVI,
Aixd, més la seua associacid amb la
corona anglesa dels Plantagenet va
marcar-ne la personalitat i el futur.
Encara és visible I’heréncia anglesa en
viles i conceptes, inclis en el mateix vi
creat pels anglesos (com quasi la resta
dels altres quatre millors i auténtics
vins del moén).

Bordeus i el seu hinterland vinic és
un pais, com la resta d’Aquitania, ca-
racteritzat per la iniciativa personal, la
dinamica progressista de la gent i les
actituds lliberals. Tot aixo es basa, en
part, en la bona reparticié de la terra,
ja que son molts els vinicultors i els
chatequs de produccié viticola. En
70.000 hectarees de plantacio viticola,
el chateau més gran en té 174 i hi ha
més de 5.000 chateaus de produccio
que fan 400 milions d’ampolles anuals.

El vi de taula més noble

Es evident que amb una produccio
tan important com nombrosa hi hau-
rd vins que no passaran de ser cor-
rents, i que a Rioja, al Penedés, a la
Ribera del Douro i a Alacant hi ha ne-
gres millors. Perd, atencio, és practica-
ment impossible que a Bordeus hi haja
vins mediocres. Els vins de Bordeus
son principalment negres. Els negres
son els més estimats i els que historica-
ment han donat la fama al pais. Tam-
bé en fan de blancs, com ara I’Or
Blanc, que és el Chateau d’Yquem, i el
seu succedani, el Barsac.

50

Les dues zones més importants de
Bordeus son el Medoc i Graves.
Aquestes terres es van formar amb
I’aportacié dels sediments d’una fe-
cunda grava (per aixé el nom,
Graves), que el Garona, en el cami
dels Pirineus a 1’Atlanlic, arrossega,
depositant-la a ’estuari, al pas per les
landes planes i suas. Aquests sedi-
ments depositats seran, amb el temps,
la base de la qualitat dels ceps bordo-
lesos, perque, com ja s’ha dit i aixo,
els occitans vinicultors ho tenen molt
clar: «le terroire» és la base de tot,

La terra en qué s’assenten les vinyes
de Bordeus, sobretot les dues esmen-
tades, €s una gran capa de grava en la
qual els ceps han d’aprofundir les
arrels (a vegades, un bon grapat de
metres), per trobar el seu sustent. La
base de grava té, també, un altre fac-
tor important en la qualitat del raim,
ja que fa un perfecte drenatge de I’ai-
gua caiguda. Quinze minuts després
d’haver plogut, I’aigua ha desapare-
gut del bancal. Aixo és basic en una
vinya situada en un clima humit, a la
vora de I’Atlantic, en el qual la humi-
tat, pel bé del raim (interessa que no
tinga fongs) i de la preséncia del seu
grau baume futur, ha de ser baixa.

Van ser els enginyers holandesos,
en ocasio de la seua preséncia a Bor-
deus buscant indrets per assentar una

produccid viticola, perqué el comerg
del vi i de I’aiguardent era una peca
basica en la seua politica comercial
naval, els que van algar les maresmes
que cobrien el tram final del Garona,
deixant a flor de terra els al-luvions de
grava.

El New French Claret

Bordeus, des de la dominacio ro-
mana, ja tenia vinyes i produia vi, pe-
o no va ser fins a la preséncia dels an-
glesos, per mitja de I’associaci6 de les
corones d’Aquitania i Anglaterra,
que nasqué el Bordeus de qualitat i
modern: el New French Claret. Com
ja s’ha dit, els anglesos son els crea-
dors dels grans i els auténtics vins del
mon, a partir dels quals han sorgit
tots els altres, que no sén més que va-
riacions sobre el mateix tema: Cham-
pagne, Fendillol, Porto, Xerés i Bor-
deus. Aquests tres ultims varen ser
creats pels anglesos.

Els anglesos aplicaren les seues pe-
culiaritats d’estima vinica per fer els
vins, tant per al seu mercat com per a
la resta d’aquells paisos on arribaven
comercialment o on la seua preséncia
es feia notar. Com a resultat de les
seues preferéncies i de les mesures per
a garantir-les, van crear un sistema de
control en I’elaboracio el resultat del
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qual va ser un vi anomenat «claret».
Claret, perqu¢ era més clar que els
vins abocats i forts tipus Porto (els
gque ara anomenariem «de postre»).
Part de la técnica consistia a desbo-
tar abans que tradicionalment, per
fer-los més clars, perd també
barrejar-los amb mosts de raim blanc.
El genui claret bordolés va a ser un vi
de color roig pal-lid, clar i de sabor
molt fi. Part estimable en aquesta ela-
boracid, com en la que faria el mestre
Berlon, evolucionant la metodologia i
la tipificacid, va ser el cupatge que es
feia amb el vi Carl6, de Benicarld,
anomenat aixi per la part final del to-
ponimic. El Carl6 era un vi tipica-
ment mediterrani, amb color, grau i
aroma, plenament sa per barrejar-lo
amb vins fins de qualitat, com el cla-
ret bordolés. El Bar6 de Davilliers ho
explica en el seu Viatge per Espanya,
quan diu que, en arribar a Benicarlo:
«Vam estar algun temps a Benicarlo,
que té fama pels seus fins, els quals fa
temps s’enviaren al port de Cette, i,
d’alli, pel canal de Llenguadoc, a
Bordeus». Es ben cert que els vins de
Benicarl6 van ser emprats en 1’elabo-
racio del Bordeus, durant bastant de
temps, per enfortir-lo i corregir anya-
des fluixes, perd no es pot dir que el vi
de Bordeus es fes des del Carlo. Quan
els aquitans van haver de buscar un vi
calid per enfortir els propis, van saber
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on trobar-los: el litoral nord valencia,
resultat d’antigues relacions.

La privilegiada situacid de Bordeus
i el seu port i la divulgacié que els an-
glesos n’havien fet del nom i del vi du-
rant un quants segles es van sintetitzar
al segle XVIII, quan ¢ls vins de Bor-
deus s’implanten de forma definitiva,
amb el comerg atlantic amb els paisos
del nord europeu i les amériques.
Mentrestant, Berlon va depurar les
técniques de fermentacid i va crear la
metodologia definitiva bordolesa, so-

bretot desestimant definitivament la
barreja de most blanc amb negre. Va
ser també en aquesta €poca quan
s’implanta definitivament la varietat
cabernet Sauvignon, acompanyada en
menor preséncia per la merlot per als
vins negres i la semillon per als
blancs. Tots els grans chateau vénen
d’aquella época: Margaux, Haut-
Brion, etc., son com el partend del vi
negre (i, en el cas del Chateau Mar-
gaux, no és simplement un aforisme),
perqué classic vol dir allo que val la
pena de prendre com a exemple.

La qualificacio del Bordeus
negre

Sota el nom genéric de Bordeus
s’emparen 40 apel-lacions, denomina-
cions d’origen amb les seues institu-
cions de control i proteccid, que fun-
cionen quasi a la perfeccid. Quinze
son les mes famoses, entre les quals
destaquen les cinc del Medoc, i les de
Graves, St. Emilions i Pomerol. Prin-
cipalment, el gust del Bordeus fa una
sensacio seca i un poc astringent, en el
qual es nota una preséncia de fruita
fresca, encara que un pél madura. Els
aromes sOn especials, com si sentis-
sem la canyella o el clau. En conjunt,
té un bouquet lleugerament trufat,
que és el punt que els fa tan nobles i
grats.

Les diferéncies de les qualitats dels
negres de Bordeus es justifiquen per
la ubicacid de les vinyes, que sén mi-
llors en les zones més baixes. En 1855,
per 1’éxit internacional del vi de Bor-
deus i aprofitant una exposicié inter-
nacional es qualificaren els vins bor-
dolesos segons la qualitat. El sistema
emprat va ser una combinacié de les
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La terra: una gran capa de grava.
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imer grand cru classe:
Es la mes alta qualificacié que es va donar en 1855,
Yol dir la garantia d’un gran vi.

Grand cru classe:

Classificiaci6 inferior a I'anterior. Com aquella, tam-
bé té un ordre classificatori per les diferentes vinyes que
tenen atorgada aquesta nominacié.

Cru Burgeois: A pesar de ser inferiors en I’ordre clas-
sificatiu, sén vins de qualitat i els més assequibles dins
del cercle dels exquisits.

Cru:

Vi noble d’una vinya concreta i exclusiva. Es la base
de la forma de fer vins a Bordeus. Es la relaci6 base de la

Terminologia per a conéixer | triar els vins de Bordeus

qualitat: vinya-celler. A partir d’aquesla garantia, en-
trem en els grans vins de Bordeus.

Chateau:

Propietat o finca viticola, no necessdriament amb
castell 0 mansié, on es conrea, s’elabora i es cria un
determinat vi.

Mis en bouteille au chateau:

Vol dir que ha estat envasat al chateau de la produc-
ci6. Es una garantia minima de bon fer.

Chai:

La part del chateau dedicada exclusivament a la re-
cepcib i la fermentacié del raim i a I'elaboraci6 del vi. Li-
terrlment, vol dir celler.

Adreces més interessants de Bordeus:

Oficina d'Informaci6: 12 cours du 30 Juillet-33080
Bordeaux Cedex. Tel. 568-44284.

Botigues de vins:

La Vinotheque, 8 Cours du 30 Juillet.

Hotel des vias, 106 rue Abbe de 1 Eppe.

Badie, 62 Alies de Tourny.

Els bons restaurants de Bordeus:

Clavel. 44 rue de Charles Doumercq.

Rouzic. 34 cours de Chapeau Rouge.

Ramet. 8 Place de Jean Jaures.

Relais de Margaux. Margaux. Chateau Hotel.

Saint James. Hauterive Bouliac.

Produccié vinicola

a Bordeus.

seues acceptacions i del seu preu.
Avui encara es manté aquella gualifi-
cacio, perd, fora dels grans cinc pri-
mers vins qualificats, que son els into-
cables, es pot trobar, igualment, vins
excel-lents.

Sauternes, els vins blancs

La joia dels vins blancs de Bordeus,
unics en el seu tipus, és Sauternes, un
vi blanc que aci anomenariem semi-
sec 0 abocat. La grdcia magna del

Sauternes es combinar el sabor quasi
dolg, amb Dl’acidesa. Al tast resulta
noble, amb una preséncia del roure
poc poros, emprat en la crianga. Té
un sabor molt particular, balsamic i
pastos.

origen Qantar_
nes hi ha tres qualificacions: dos per
als altres Sauternes i una a soles per al
Chateau d'Yquem, que és la superio-
ritat feta vi.

Desitge rebre'n més informacié i la forma de pagament.

Nom

BAR-RESTAURANT l\

Canyes

Adrega

Poblacio

Tel.
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Especialitat...

cuina valenciana
... Menjar per encarrec al tel. 323 54 15
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(dimecres tanquem)

Carrera del Riu, 316 ¢ 46012-PINEDO (I'Horta)
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