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La crianca moderna

La moda del vi jove fa que els vinofils actuals s’hagen
decidit per una concepcid viticola i enoldgica moderna.
Aix0 ha provocat alguns canvis en la concepcié de
I’elaboracié a La Rioja i a Alacant

Joan C. Martin

1 gust actual dels vinofils, quant

als vins de crianga, es defineix ca-
da vegada més amb una claredat me-
ridiana. No sols en els de Rioja es
comenga a rebutjar els de criancga
perque, a causa d’un excés d’envelli-
ment a la bota, agafen gust de fusta;
també els de tipus mediterrani (Ala-
cant, Penedés, Priorat, etc.) patei-
xen la inexorable seleccid del consu-
midor.

Avui, el vindfil demana en els vins
de crianga unes caracteristiques de
«frescor» que li recorden ’origen pri-
mari del liquid, és a dir el raim. Es
clar que aquesta tendéncia va porta-
da de la ma de la moda del vi jove,
afruitat i recent, moda que ha arribat
a incidir sobre els vins negres de
crianga, en els quals es buscava no fa
molts anys el tipic bouquet que indi-
cas un vi criat i envellit, en la més
rancia tradicio.

Com que les millors tradicions sén
les que es renoven, als negres de
crianga reserva o gran reserva, se’ls
ha anat combinant el bouguet classic
d’un vi «que té anys» amb un gust
varietal que marque una definicid i
una diferéncia. I si aixd s’ha donat en
els vins de crianga de La Rioja, en els
mediterranis, que tendeixen a una
més rapida oxidacioé (envelliment en
la fusta per la seua idiosincrasia), la
necessitat ha estat una crida d’urgén-
cia per trobar un tipus de vi de
crianga que, sense oblidar les caracte-
ristiques d’un vi mediterrani, combi-
ne el nou gust per a fer possible 1’ac-
ceptacio del consumidor. Cal dir que
al Penedés tant el celler de Miquel
Torres com el de Romul Bosch tenen
vins que han arribat a un grau de
qualitat molt alt, en aquesta moderna
segmentacio del crianga. El Sublime
de Bosch i el Coronas de Torres po-
den significar I’éxit palpable i degus-
table d’uns vins fets amb una concep-
cig viticola i enoldgica nova i de qua-
lité.

La denominacio d’origen Alacant
(la més antiga de les tres del Pais Va-
lencid) és terra de bons vins de

crianga, que en la seua tradicié por-
ten virtuts Uniques i molt buscades
pels qui sén vinicolament cultes (Do-
ble Capa, Raspay, Costa Blanca), pe-
ro també en’'la DO Alacant ha calgut
evolucionar a vins de crianga més ac-
tuals i acceptats per la majoria de
consumidors, o potser és justament a
Alacant on, per la seua tradicié vini-
cola, era obligat que aquesta evolucid
es produis. Amb una vinya com la de
les Valls del Vinalopd, amb una bona
relacié de terra-clima-varietat, dispo-
sa de les condicions objectives per a
obtenir un vi base que supere les limi-
tacions de la rapida oxidacidé d’un vi
mediterrani com el d’Alacant, una
volta introduides técniques noves: ve-
remar més prompte, nous sistemes de
premsat, ferment controlat (deposits
d’acer i control de la vinificacio per
fred). Els cellers Poveda ho han
aconseguit amb el gran reserva de la
collita del 1978, Vinya Vermeta, un
vi destinat (sobretot) als vinofills,
atés que seran els primers a captar-ne
i valorar-ne encertadament la quali-
tat, perd també I’aportacid que fa
com a vi negre de reserva de tipus
modern. La crianga d’aquests negres
sol durar entre nou mesos i dos anys;
després, s’envasen i I’inert recipient
de vidre fara redo el seu bouquet, es-
molant arestes i puntes organolépti-
ques. Al cap de sis anys de la collita,
estaran en el nivell adequat per al
consum, i amb un o dos anys més, en
el punt optim de degustacio.

La tendéncia mundial de fer vins
de crian¢a amb un envelliment mitja,
de combinacid molt estudiada del
temps en bota i en ampolla, i la selec-
cié del roure més adequat (el llemosi
dona crianga més lenta que 1’ameri-
ca, sobretot per als negres mediterra-
nis) son les técniques per a obtenir
aquest tipus de vi d’una vinya indica-
da per a donar-los (Alacant, Priorat i
Penedés). Aquests productes uneixen
a la qualitat objectiva, des del punt
de vista enologic, ’aportacié de ca-
racteristiques de personalitats molt
singulars, valor molt important en un
mon que cada volta té més interés pel
viila seua cultura, i sap que la diver-
sitat n’és el primer valor. Ll
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